Fra udkant til forkant
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Ved at udnytte og brande det helt specielle ved et udkantsomrdde

kan man skabe ny vcekst. Feergerne viser vejen.
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Langt ude i Atlanterhavet ligger der 18 ger — én er
ubeboet og 8 er udkantsger. For 10 dr siden samlede
de sidstnaevnte sig i foreningen Utoyggjafelagid
(Foreningen af udkantsger) og ja, vi er pa Faergerne.
Miske taeenker mange danskere lidt malicigst, at
Faergerne da vist er udkant nok i sig selv, behgver der
vere en udkant i udkanten?

Gennem Olga Biskopstg, som jeg har mgdt i Slow
Food-sammenhange, har jeg hgrt om udviklingen
pa St. Dimun, en af de mindste af de 8 udkantsger.
Olga er koordinator i Utoyggjafelagid, men ogsa
Slow Food-conviviumleder, politiker, forsker ved
Socialvidenskab pa Fergernes Universitet og pro-
jektleder pd Nordic Delight, et samarbejde mellem
Island, Grgnland og Faergerne omkring handvarks-
fremstillede fgdevarer, samt — ikke uvasentligt —
mor til 8 bgrn. Jeg beder hende om at arrangere et
besgg pa gen, men denne udkant er ikke en, man lige
tager til. Det lykkes hende imidlertid at reservere
helikopterpladser, selvom det indtil 15 minutter fgr
afgang er usikkert, om vi kommer af sted. Sddan er
det pa Fergerne. Her bestemmer naturen eneradigt.
Man kan ikke komme til St. Dimun pd anden maéde.
@en er en Klippe, der rejser sig majesteetisk i havet,
uden gode havne, sa det kraver helt specielt vejr at
komme i land fra havet, og de fleste feeringer har
simpelthen aldrig vaeret pa gen.

Den gamle kongsbonde Ola Jakup (Gr) Dimun er
m@dt op pa helikopterpladsen i Térshavn. Han er i
dag et sted i tresserne og er flyttet til Térshavn med
sin kone og har overladt kongsgarden til bgrnene:
Datteren Eva og hendes mand J6gvan Jan, begge lee-
reruddannede, pd henholdsvis 39 og 34 ér, og bgrne-
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bgrnene Dogg og Sproti pa 8 og 6 samt sgnnen Janus
in Dimun og hans kone Erla, begge 25 ir. De sidste
er lige nu i Térshavn for at fode deres fgrste barn.
Slaegten har boet pd girden siden 1807, i 8 generatio-
ner. Det vil sige, at de nye smé bliver den 9. gene-
ration. En kongsbonde ejer ikke sin gard, men lejer
den af kongen (staten), og derfor er kongsgarde de
stgrste pa Faergerne, fordi de ikke opdeles hver gang,
der skal arves. Garden pa St. Dimun er den naststgr-
ste kongsgard efter den i Kirkjubgur, forteller han.

Selvforsyning

Vi modtages af lgbende bgrn, hunde, gaes og geaeslin-
ger. Besggende er sjeldne og en dejlig afveksling.
Der venter os en storslaet frokost med gens egne pro-
dukter: Brgd bagt med havregryn og eddike (en gam-
mel keltisk tradition), skerpekgd (lufttgrret fare-
kgd), vidunderlig lammerullepglse og friskkarnet
smgr, nymalket malk og nylagte a&g. Derudover den
obligatoriske kaffe, som narmest er en nationaldrik.
Familien er selvforsynende i det omfang det er
muligt, og gen har de dyr, den kan baere i et gkosy-
stem, som hviler i sig selv. Opvarmningen kommer
fra solceller og en varmepumpe. Det er vigtigt, at
gboerne lever i et nasten pengelgst samfund med
ferrest mulige udgifter. Dyrene fér ikke ekstra foder.
De spiser det graes, der er pa gen, og intet andet, og
den eneste behandling, de far, er en vaccine mod
snyltere og lus. @en kan bare 450 moderfar og 400
slagtefér samt to kger (én til malk og én med en
kalv) plus 6—-7 ungtyre. Bliver et dyr sygt, gribes der
ikke ind. Systemet fungerer netop i kraft af, at kun
de steerkeste overlever, og at der dermed skabes en
overlevelsesdygtig bestand ved naturlig selektion.
Undtagelsen er dog sgnnens kaeledyr, et lille lam som
er blevet forladt af sin mor og nu fglger ham i tykt
og tyndt, hvis ikke de begge slanger sig pa sofaen.
Faergske far er sammen med dem fra Sardinien de
mest velsmagende, jeg nogensinde har smagt. Begge
steder er de fuldstaendig fritgdende uden nogen form
for indgriben.

Specialiteter

Kger og far der ikke det samme. I bedstefarens tid
var der 37 kger af racen Norsk Geno, som er velegnet
til bade kgd og maelk. Det var dengang, man ogsa
fremstillede ost med eget stempel. Men den tid kom-
mer nok igen. Forelgbig gir kreefterne med det fine
slagteri, som er blevet feerdigbygget stgtte fra den
feergske fond »Fonden for smigernes udvikling«.
Det nye slagteri ggr gen i stand til selv at klare hele
processen fra jord til bord.



Nar det er slagtetid, kommer der en ud fra fgde-
varekontrollen, som bliver pa gen, til slagtningen er
overstaet, hvilket kan vare et par dage. Han stempler
dyrene, efterhdnden som de bliver slagtet i overens-
stemmelse med de foreskrevne hygiejneregler. Uden
for slagteriet er et sdkaldt hjallur (et udhus med
vindgennemstrgmning), hvor der laves skaerpekgd
og eksperimenteres med at tgrre andet end firekgl-
ler, f.eks. gés, men ellers sker der endnu ikke nogen
forarbejdning pa gen.

Oven pé slagteriet er der indrettet et garveri, hvor
man i de stille vintermaneder kan lave leekre fare-
skind. Det bliver til 4—500 om &ret. Slagteriet giver
imidlertid mulighed for at lave egne specialiteter,
og nar man kommer i gang med det, vil gkonomien
kunne blive en hel anden. I stedet for at fi mellem
1.200-1.500 kr. for et helt far, kan man lave speciali-
teter, som kan salges til en hel anden pris, og hermed
narmer vi os de projekter, der skal fa de sma udkant-
sger til at overleve.

Roterende skolegang

Men hvad far disse unge og moderne bgrnefamilier
til at vaelge at bosatte sig pa den faedrene @?

Siden 1984 har kommunikationen varet heli-
kopteren 3 gange om ugen, og der kan altsé ikke
vere tale om almindelig skolegang for bgrnene. Det
problem har man lgst ved at bygge en skolestue,
som samtidig kan anvendes til sommerudlejning til
turister, som gerne vil prgve kraefter med livet pd en
udkantsg.
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Familien er tilknyttet en af de stgrste skoler i
Térshavn og fér laerere derfra. Laererne kommer over
pa gen om sgndagen og rejser hjem om fredagen.
Bgrnene kommer ogsa til Térshavn og bor hos bed-
steforaeldrene og fglger med i klassen der, ligesom
hele klassen kommer ud pa gen og er en del af det
fellesskab, der er pa gen. Sddan roterer man, og nar
der kraves ekstraundervisning i f.eks. bgrnenes vio-
linspil, s tages internettet til hjalp, og der undervi-
ses over Skype.

Madminder

Det er overvaeldende at besgge denne g og opleve,
hvordan disse mennesker bruger deres udkant til no-
get positivt. Hvordan de gg@r den til en frugtbar made
at leve pa, hvor verden far lov til at komme ind via
fjernsyn og internet, men hvor der ogsa er symbiose
med omgivelserne, nerhed og respekt for naturen.

Jeg far slet ikke tid til at tale med Olga om de
andre ger, for vi bliver flgjet veek igen, for St.Dimun
er kun en del af projekterne for udkantsgerne. Vi
mgdes senere foran Kunstmuseet, der ligger midt i
det eneste, som Fergerne kan kalde en skov. Det vil
uden tvivl vaere en fornarmelse, hvis jeg kalder det
et forvokset krat, sa det vil jeg lade veere med, men
tingene har svert ved at gro pa disse forblaeste ger.
Det, der kan gro, bliver til gengeeld rigtig godt, fordi
langsomheden giver mulighed for at udvikle en stor
palet af smagsnuancer med meget kraftige og dybe
smagsnoter, og det er det, min samtale med Olga
kommer til at handle om.
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- Vivil lave madminder til turister. siger hun. - Vi
har ganske fa dyr og planter, som vi kan udnytte, men
de bliver til gengald bedre her end andre steder.

Det geelder lgvstikke, rabarber, kamille, mjgdurt
(Filipendula ulmaria), kvan (Angelica archangerlica),
tang og rosenrod. Lgvstikken bliver saerlig kraftig i
smagen og skal derfor bruges til bl.a. kryddersalt. De
feergske rabarbere er meget koncentrerede og giver
basen for en vidunderlig rabarbermarmelade, som
man kan efterprgve pa Gjorvs vandrehjem sammen
med pandekager og flasdeskum — men ogsa rabarber-
saft og blandingsprodukter af rabarber og kvan, som
faeringerne har lavet i arhundreder, er speendende
produkter. Kvanplanten minder om en bjgrneklo,
men hos kvanen er alt anvendeligt: Staenglen til mar-
melade, kandisering og som grgnsag, mens frgene
bruges i vermouth og bladene i snaps. I Olgas projekt
vil man ogsd bruge kvanen til te, mens mjgdurten
skal bruges til sirup. Med tangen arbejder man pé
forskellige saltprojekter, mens rosenrod skal bruges
som te — ligesom kamille.

Uden tilskud

Udkantsgprojektet gar ud pa at give gboerne bade de
fysiske muligheder for at leve et rimeligt liv og de
gkonomiske muligheder for at overleve uden tilskud
ved at udnytte lige netop det, som omradet kan give.
Mon ikke vi ogsé kan laere at bruge udkantsdanmark
positivt? Her kan vi jo lave alt det, vi ikke kan inde
pa stenbroen. Vi skal blot &bne sanserne og se, hvad
der trives seerlig godt i vores lille udkant, hvad der
smager bedre eller er serlig karakteristisk fra netop
vores sted.

Lemp reglerne

Méske bliver vi ngdt til at kraeve, at sma, lokale
nicheproduktioner ikke skal underlaegges de samme
lovkrav som de store fgdevareindustrier. Hvis man
har 100 gas, kan man godt se, om nogen er syge, 0g
har man et lille slagteri, sd kender man sine kunder
og omvendt. Ingen er tjent med fgdevareskandaler,
men de virkelig farlige kommer fra industrien, og
derfor er det ngdvendigt med kontrol der. Man skal
ikke forlange samme drabende bureaukrati af de
smé producenter som store industrikoncerner.

Som nye undersggelser viser (politiken.dk/
videnskab/ECE1590933/salmonella-er-meve-sjaeldent-
hos-frilands—og-oekogrise-end-hos-andre-svin/), har
fritgdende dyr meget faerre farlige bakterier, selvom
de veelter sig i skidt og mgg, end de dyr, der er lukket
inde i sterile stalde. Det bgr give stof til eftertanke
hos de folk, som sidder og laver den ene lov efter den
anden. Love, som smé producenter ikke kan over-
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komme at overholde, og som ved smibrug neppe er
ngdvendige at overholde. F.eks. reglerne om gre-
maerkning af hovdyr og de strenge slagteregulativer.
Begge er kostbare for sma producenter og kraver
meget papirarbejde. Nar noget gar galt i industrien,
bliver hundredvis/tusindvis af folk syge, gar det galt
hos en lille udkantsproducent er det én, maske to det
gér ud over, og man ved, hvor man skal klage.

Ngrder, ildsjale og skaeve eksistenser

Lad os vende hele udkantsproblematikken om og
lade affolkningen af udkantsomraderne skabe nye
muligheder. Det gaelder ikke bare pa Faergerne, men
ogsd i Danmark. Jo flere, der flytter vaek fra udkan-
ten, jo mere plads bliver der til originaler og origi-
nale tanker. Vi skal udnytte det specielle ved vores
udkant, dét som far de andre til at flygte, og bruge
det til noget sarligt. Vi har alle sammen smé mikro-
klimaer, som er velegnede til et alle andet helt unikt
og her kommer ngrder, ildsjale, personligheder og
skaeve eksistenser til deres ret.

Lidt fremskridt er der allerede sket. Man har lov
til at saelge sin egen produktion pa markeder uden
at fgdevarekontrollen blander sig, bare man ikke ggr
det mere end 30 dage om dret.
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